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A BAR A HUITRES :
FROMAGES 4% CH. CHARCUTERIES
60gr. 9 MAISON
1209r. 18 “Ontrvées PM

SAVEUR D’HIVER
ENDIVE, CRESSON, CHOUX ROUGE AU VINAIGRE DE CABERNET,
ORANGE SANGUINE, HUILE DE NOIX DE GRENOBLE ET CHEVRE FRAIS
DE LA FERME DE CAROLINE ET JEAN FRANGCOIS (QUEBEC)

14
LA COURGE DES JARDINS D’AMBROISIE

SOUPE DE COURGE AU MACIS LEGEREMENT ANISE ET CHAMPIGNONS DE SAISON
MARINES AU VINAIGRE DE BALSAMIQUE BLANC ET NOISETTES TORREFIEES

13
L’OEUF DE CANNE (FERME STAIRSHOLME)

OEUF MOLLET ET SAUMURE A L'ERABLE, SALADE DE POMMES DE TERRE RATTE,
ECHALOTE AU VINAIGRE DE VIN, HARENG FUME, SALADE NICOISE ET
PETIT CROUTON DE PAIN MAISON

15
PETONCLE ET FOIE GRAS

RISOTTO D’AGRUMES ET PARMEGIANO REGGIANO

17
TARTARE DE VEAU

CITRON CONFIT, PLEUROTE GRILLEE,
CAPRES, CAROTTES, PERSIL ET HUILE DE TRUFFE

18

OSMOSE DE FOIE GRAS A L'ERABLE
DE LA FERME PALMEX ROUGIE
FOIE GRAS DE QUALITE ‘A’, ORANGES, GELEE DE BRANDY ET ANGUSTURA,
PAIN MAISON A LA POLENTA ET MELASSE

21
Veandes

BASSES-COTES DE BOEUF

BRAISEES DANS SON JUS DE VEAU,
PANCETTA, REDUCTION DE PORTO,
PARFUMEES AU THYM

Pour 1 24 pour 2 46
ENTRECOTE GRILLEE

CHIMICHURRI OU BEARNAISE
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OMBLE D’ARCTIQUE

ROTI A L'HUILE DE NOISETTE,
MOUSSELINE DE POMMES DE TERRE,
POELEE DE CHOUX FLEUR ET
CHOUX DE BRUXELLES CUITS
AU JUS DE FENOUIL
ET FLEUR DE SEL

DE QUALITE ‘AAA’. DE NOISETTES TORREFIEES
32 32
POT-AU-FEU DE PLAT DU MARCHE

CANARD PM

CUISSE CONFITE, FOIE GRAS GRILLE,
BOUILLON DE CANARD,

CAPPELLETTI DE CHOUX DE SAVOIE
A LA PANCETTA ET BAIES DE GENIEVRE,
GREMOLATA AU PUMPERNICKEL

36

o
e Pasta
PAPPARDELLE
AU PERSIL

PATES SOIGNEUSEMENT
PREPAREES MAISON,
CHAMPIGNONS SAUVAGES
ET MOUSSE DE LAIT
A L’AIL CONFIT

24
PLAT VEGETARIEN

TRUFFAISE DE POMMES DE

PAELLA BARROCO
HOMARD, GAMBAS,
PETONCLE FRATCHE,
MORCILLA, CHORIZO,

TOMATES, POIVRONS,
POIS VERTS ET SAFRAN
POUR 1 36 POUR 2 70

A (Cirés

\

TERRE 8

RISOTTO DU MOMENT 8 \&§

PUREE DE PDT 5
(A L’AIL CONFIT ET HUILE D’OLIVE)

RAPINI A L’AIL 6
CHOUX DE BRUXELLES 6

CHEF EXECUTIF :

BENJAMIN LEONARD




